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1. Denominación reglamentaria de venta: Patata frita lisa. 
 
2. Descripción: Producto obtenido a partir de patatas sanas, sin indicios de verdeo, peladas, debidamente 
lavadas, cortadas y fritas en aceite de girasol. 
 
3. Ingredientes: Patata seleccionada, aceite de girasol y sal. 
 
4. Formatos disponibles:  
 

Ref. Formato Presentación Envase 
Condiciones 
de envasado 

Cod. EAN 
bolsa 

Cod. EAN caja 

5437 500g 500g x 2u 
Polipropileno 
transparente  

- 8411949040101 8411949154372 

 
5. Envasado, Embalaje y Paletización: El producto se suministra empaquetado en envases de 
polipropileno y posterior envasado en cajas, limpias y aptas para uso alimentario, que aseguran el 
mantenimiento de las condiciones fisicoquímicas y microbiológicas del producto y que protegen al mismo del 
aire, luz y polvo. 
 
6. Etiquetado: El etiquetado del producto cumple la legislación en vigor (Reglamento 1169/2011). 
 

- Denominación de venta. 
- Lista de ingredientes. 
- Composición nutricional. 
- Peso neto. 
- Control del contenido efectivo: número “e”.  
- Marcado de fechas: lote y fecha de consumo preferente. 
- Nombre, razón social del fabricante y domicilio del fabricante. 
- Código de barras. 
- Mención ‘sin gluten’. 
- Condiciones de conservación. 

 
7. Declaración de alérgenos: Producto sin alérgenos. 
  

Alergias e Intolerancias Alimentarias de acuerdo con la 
Legislación Europea 

Presente como 
Ingrediente 

Puede contener a 
nivel de trazas 

Cereales que contengan gluten:  trigo, centeno, cebada, avena, 
espelta, kamut o sus variedades híbridas y productos derivados 

No No 

Crustáceos y productos a base de crustáceos No No 
Huevos y productos a base de huevo No No 
Pescado y productos a base de pescado No No 
Cacahuetes y productos a base de cacahuetes No No 
Soja y productos a base de soja No No 
Leche y sus derivados (incluida la lactosa) No No 
Frutos de cáscara: Almendras, avellanas, nueces, anacardos, 
pacanas, nueces de Brasil, alfóncigos (pistacho), nueces Macadamia 
o nueces de Australia y productos derivados 

No No 

Apio y productos derivados No No 
Mostaza y productos derivados No No 
Granos de sésamo y productos a base de granos de sésamo No No 
Dióxido de azufre y sulfitos en concentraciones superiores a 10mg/kg 
o 10mg/litro expresado como SO2 

No No 

Altramuces y productos a base de altramuces No No 
Moluscos y productos a base de moluscos No No 
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8. Composición nutricional: 
 

Valores Nutritivos por cada 100g de Producto 
Valor energético 2235.3 kJ / 535.1 kcal 
Grasas 31.1 g 

 de los cuales ácidos grasos saturados 7.10 g 
Hidratos de Carbono 59.4 g 

 de los cuales Azúcares < 1 g 
Proteínas 4.4 g 
Sal 0.84 g 

 
9. Uso esperado del producto: El producto está listo para su consumo directo por el consumidor. Población 
de destino, consumidor en general. 
 
10. OGM’s:  
 

1. Este producto no entra dentro del ámbito de aplicación de los Reglamentos (CE) 1829/2003 sobre 
alimentos y piensos modificados genéticamente y (CE) 1830/2003 relativo a la trazabilidad y al etiquetado 
de organismos modificados genéticamente. 
 
2. Si hubiera una contaminación accidental de OMG, éste no superaría los umbrales establecidos en el 
Reglamento 1829/2003. 
 
3. Basándonos en nuestros conocimientos actuales, no requieren el etiquetado según el Reglamento 
1830/2003. 
 
4. No se realizará ningún cambio en el producto suministrado sin que el cliente sea previamente 
informado. 

 
11. Vida útil y condiciones de almacenamiento: 180 días desde su fecha de envasado, conservado en su 
envase cerrado y en adecuadas condiciones de almacenamiento (aislado del suelo, sin acción directa de los 
rayos del sol y en lugar fresco y seco). 
 
12. Identificación del lote: ddmmaa, siendo dd el día, mm el mes y aa el año de envasado. 
 
13. Transporte: Evitar temperaturas inferiores a 5ºC y ambientes extremadamente húmedos. Se utilizarán 
para el transporte camiones cerrados, secos y limpios, que estén destinados a transporte de productos para 
alimentación humana. No es necesario transporte a temperatura regulada. 
 
14. Comercialización: Este producto es comercializado a través de la marca Abelares. 
 
15. Características del producto: 
 
ORGANOLÉPTICAS:   
 
Aspecto 

 
................... 

 
Típico 

Color y Olor ................... Amarillo típico, sin olores extraños 
Sabor y Textura ................... Típica, crujiente y salada, sin sabores extraños 
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MICROBIOLÓGICAS:   
 
Enterobacterias Totales 

 
................... 

 
Ausencia/g 

Salmonella-Shigella ................... Ausencia/25g 
Staphylococcus Aureus ................... Ausencia/g 
Listeria Monocytogenes ................... <100ufc/g (n=5, c=0) Productos comercializados 

durante su vida útil, que no pueden favorecer el 
desarrollo de Listeria monocytógenes. 

 

FÍSICO-QUÍMICAS:   
 
Humedad 

 
................... 

 
1 - 3% 

Sal ................... 1 – 3% 
Peso Específico ................... 45 - 65g/l 
Unidades Rotas  ................... < 10% (porcentaje de unidades de patatas rotas en 

más de la mitad de su superficie) 
Unidades Defectuosas (se tienen en 
cuenta sólo unidades enteras) 

................... < 20% Defectos Totales: 
< 5% Defectos externos (verdeo, manchas, 
lesiones mecánicas) 
<10% Defectos internos o azúcares (cuando el 
área oscura representa al menos el 50% de la 
superficie) 
< 5% Defectos de frito [defectos de pelado (cuando 
hay piel en más del 30% de la circunferencia), 
patatas aceitosas, pompas, etc.] 

Acrilamidas ................... 750 µg/kg (nivel de referencia) 
Melamina ................... <2.5mg/kg 
Gluten ................... <20 mg/kg 
Residuos de Metales ................... No contendrá residuos de metales en cantidades 

superiores a los valores máximos siguientes: 
Arsénico - 0.5 ppm 

 
CALIDAD PROCESO:   
 
Compuestos polares totales 

 
................... 

 
Máximo 25% 

 
HIGIÉNICAS:   
 
% Materias Extrañas 

 
................... 

 
Ausencia 

 
 
16. Control de calidad: El producto ha de reunir en todo momento las características fisicoquímicas y 
microbiológicas fijadas, realizando La Iscariense S.A los suficientes controles de calidad en cantidad y 
frecuencia para asegurar que así sea. 
 
17. Requisitos legales aplicables a producto. 
 
RD 126/1989, de 3 de febrero, Reglamentación Técnico-Sanitaria para la Elaboración y Comercialización de 
Patatas Fritas y Productos de Aperitivo y posteriores modificaciones. 
 
Para el resto de reglamentación aplicable, ver procedimiento PG-18 Actualización de legislación y su formato 
FO-PG-18-01 Lista de legislación, reglamentación y otros requisitos aplicables. 
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18. Registro Sanitario con el que se comercializa el Producto:  
 
R.G.S.E.A.A. 26.00496/VA Fabricación y/o Elaboración y/o Transformación de Patatas Fritas y Productos de 
Aperitivo. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Elaborado por: RESPONSABLE DE 
CALIDAD Revisado y Aprobado por:  GERENTE 
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